
 

 
Sahimi von der Bernsteinmakrele mit aromatischem Blattsellerie und  
frischen Radieschen aus unserem  Garten  
Sashimi di ricciola con sedano aromatico a foglie e ravanelli del nostro orto 20,00 
 
Sardinenfilets „in Saor“ mit Zwiebeln und Sultaninen   
Sarde in saor 18,00 
 
Carpaccio von der roten Rübe, Blauschimmelkäse von der Büffelmilch,  
Walnüssen und Honig 
Carpaccio di rape rosse, blu di bufala, noci e miele 16,00 
 
Mozzarella von der Büffelmilch „Casa Madaio“ an Crudo di Parma und  
frischem Babyspinat aus dem Garten  
Mozzarelline di Bufala “Casa Madaio” con Crudo di Parma e spinacino fresco 16,00 
 
Carpaccio vom Ochsenherz, eingelegten Pfifferlingen und Büffelricotta an Honig  
Carpaccio di cuore di bue, finferli sott’olio e ricotta di bufala al miele 16,50 
 
Risotto „Vialone Nano“  Az. agricola de Tacchi mit kandierter Zitrone, Lakritze, 
Lauch und Ziegenkäse vom “Untereggerhof – Vals” 
Risotto „Vialone Nano“ az. Agricola de Tacchi con limone candito, liquirizia 
porro arrostito e formaggio di capra del maso “Unteregger – Valles” 18,00 
 
Spargel Teigtaschen mit Wangenspeck, Eigelb und wilder Bachkresse  
Bottoni agli asparagi con guanciale, tuorlo d’uovo e crescione selvatico  18,00 
 
Hausgemachte Brennessel-Kartoffelgnocchi mit Ragout  
vom heimischen Hirschen, Safran und Gin   
Gnocchi di patate e ortiche fatti in casa con ragù di cervo nostrano, zafferano e gin  22,00 
 
Geschmorte Aubergine an Thymian, Stampftomaten und Kürbiskernen 
Melanzana infornata al timo con pappa al pomodoro e semi di zucca  20,00 
 
Gefüllte Rotbarbe „à la Norma“ mit Tahin und Ricotta, an Topinambur  
aus unserem Garten und grünen Peperoni aus dem Rohr   
Triglia ripiena “à la Norma” su crema di topinambur del nostro orto  
e friggitelli infornati  27,00 
 
Entrecote vom Kalbsrücken mit Peperonata und Ofenkartoffeln   
Entrecote di sella di vitello con peperonata e patate infornate  32,00 
 
Picanha vom Piemonteser Rind „Selezione F. Cazzamali” an dreierlei Salzen, 
glassierten Karotten und Pak Choy  
Picanha di Razza Piemontese “Selezione F. Cazzamli” ai tre Sali,  
con carote glassate e pak choy    32,00 


